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PIERALE
FIANO PASSITO IGT SALENTO

Principali Uve Fiano
Terreno argillo-sabbioso
Annata 2022
Gradazione alcolica 12,5%
Allevamento cordone speronato
con 5000 ceppi per ettaro
Età media del vigneto 10 anni
Vendemmia manuale in cassette
durante l’ultima decade di agosto
Appassimento un mese sui graticci in 
ambiente climaticamente controllato
Resa per ha 50 q.li
Affinamento in bottiglia 6 mesi 
Formati bottiglia 500 ml
Temperatura di servizio 10-12°C

Main Grapes Fiano
Soil clayey-sandy
Vintage 2022
Alcohol 12,5%
Training System cordon spur
with 5000 vinestocks per ha
Vineyard average age 10 years
Harvest manually last decade of August
Drying Process 1 month on trellis
in controlled temperature
Yield per ha 5 tonnes
Bottle ageing 6 months
Bottle size 500 ml
Serving temperature 10-12°C

Colore giallo dorato. Al naso sprigiona note fruttate dolci di albicocca 
matura accompagnate da sentori floreali di gelsomino e di vaniglia. In 
bocca è dolce, pieno ed avvolgente.

Golden yellow colour. At the nose sweet hints of ripen apricot with floral 
aroma of jasmine and vanilla. In the mouth it is sweet, wide and smooth.


