


ILLIVIA
PRIMITIVO IGT SALENTO

ILLIVIA

Uve Primitivo

Allevamento cordone speronato
con 5000 ceppi per ha

Eta media del vigneto 30 anni
Vendemmia fine settembre
Resa per ha 80 quintali
Fermentazione macerazione delle uve
per circa 10 giorni a 22-24 °C
Affinamento in botti di rovere
da 30hl per 2 mesi

Formato bottiglia 750 ml

Grapes Primitivo

Training system cordon spur
with 5000 vinestocks per ha
Vineyards average age 30 years
Harvest end of September

Yield per ha 8 tonnes
Fermentation with maceration of
grapes for 10 days at 22-24 °C.
Maturation in oak barrels of 30 hls
for about 2 months

Bottle size 750 ml

NEGROAMARO ROSATO IGT SALENTO

Uve Negroamaro

Allevamento cordone speronato

con 5000 ceppi per ha

Eta media dei vigneti 20 anni
Vendemmia prima decade di settembre
Resa per ha 90 quintali
Fermentazione breve periodo

di macerazione delle uve, decantazione
del mosto fiore, fermentazione a bassa
temperatura in tini di acciaio inox.
Affinamento in tini di acciaio

almeno 3 mesi e 1 mese in bottiglia
Formato bottiglia 750 ml

Grapes Negroamaro

Training system cordon spur
with 5000 vinestocks per ha
Vineyards average age 20 years
Harvest first decade of September
Yield per ha 9 tonnes
Fermentation short maceration,
decantation of must, fermention at
low temperature in steel tanks
Maturation in steel tanks for 3
months and 1in the bottle

Bottle size 750 ml

ILLIVIA

NEGROAMARO IGT SALENTO

ILLIVIA

Uve Negroamaro

Allevamento cordone speronato
con 5000 ceppi per ha

Eta media dei vigneti 30 anni
Vendemmia fine settembre
Resa per ha 80 quintali

Fermentazione macerazione delle uve

per circa 10 giorni a 22-24 °C
Affinamento in botti di rovere
da 30hl per 2 mesi

Formato bottiglia 750 ml

Grapes Negroamaro

Training system cordon spur
with 5000 vinestocks per ha
Vineyards average age 30 years
Harvest end of September

Yield per ha 8 tonnes
Fermentation with maceration of
grapes for 10 days at 22-24 °C.
Maturation in oak barrels of 30 hls
for about 2 months

Bottle size 750 ml

CHARDONNAY IGT SALENTO

Uve Chardonnay

Allevamento cordone speronato
con 5000 ceppi per ha

Eta media dei vigneti 10 anni
Vendemmia prima decade di agosto
Resa per ha 90 quintali
Fermentazione a 14°C in tini

di acciaio inox

Affinamento sulle fecce fini per
circa 3 mesi e 1 mese in bottiglia
Formato bottiglia 750 ml

Grapes Chardonnay

Training system cordon spur

with 5000 vinestocks per ha
Vineyards average age 10 years
Harvest first decade of August
Yield per ha 9 tonnes
Fermentation at 14°C in steel tanks
Maturation refinement on lees for
about 3 months

Bottle size 750 ml



